
Stuzzichini
OLIVE ALL’ASCOLANA *  6 PZ. 
Allergeni 1,3,5,7,9,12.

€.5.00. 

BASTONCINI DI MOZZARELLA *  6 PZ. 
Allergeni 1,3,5,7,9,12.

€.5.00. 

ANELLI DI CIPOLLA ALLA BIRRA *  8 PZ. 
Allergeni 1,3,5,7,12.

€.6.00. 

ALETTE DI POLLO CON SALSA BBQ * 4 PZ. 
Allergeni 1,3,5,7,12.

€.6.00. 

JALAPENOS RIPIENI DI FORMAGGIO FRESCO * 4 PZ. 
Allergeni 1,3,5,7,12.

€.6.00. 

NUGGET’S * 6 PZ. 
Allergeni 1,3,5,7,9,10,12

€.6.00. 

MIX DI STUZZICHINI PER 2 PERSONE *(2 olive all’ascolana, 2 bastoncini mozzarella,

                     ,                                                                     4 anelli di cipolla, 2 alette di pollo, 2 jalapenos,
                                                                                           2 bocconcini cacio e pepe)

€.15.00 
Allergeni 1,3,5,7,12

BOCCONCINI IMPANATI RIPIENI CON CACIO E PEPE *  4 PZ. 
Allergeni 1,3,4,5,6,7,9,12

€.5.00. 

COPERTO €. 2,00

ARANCINI MIGNON AL SUGO *  6 PZ. 
Allergeni 1,2,3,4,6,7,8,9,11,12

€.6.00. 

LATTERINI  FRITTI * 
Allergeni 1,4

€.6.00. 



Antipasti Terra
MISTO TAGLIERE SALUMI E FORMAGGI ACCOMPAGNATO
DA GNOCCO FRITTO, PER 2 PERSONE
Allergeni 1,3,5,7,12

€. 22.00 

TARTARE DI ANGUS CON STRACCIATELLA DI BUFALA
E BASILICO FRITTO 
Allergeni 7,12

€. 18.00 

SOUTE’ DI COZZE 
Allergeni 12,14

€. 13.00 

GAMBERI  SFUMATI AL BERGAMOTTO CON MANDORLE TOSTATE
Allergeni1, 2,3,4,6,7,9,12,14

€. 15.00 

ARROSTICINI* 10 PZ. 
Allergeni 7,12

€. 13.00 

TAGLIERE  DI FORMAGGI CON GNOCCO FRITTO,
ACCOMPAGNATO CON MARMELLATA DI CIPOLLA E MIELE 
PER 2 PERSONE Allergeni 1,3,5,7,12

€. 20.00 

Antipasti Mare

COPERTO €. 2,00

CAPRESE CON MOZZARELLA DI BUIFALA 
Allergeni 1,7,8,12

MILLEFOGLIE DI MELANZANE, MOZZARELLA DI  BUFALA
E JULIENE DI VERDURE 
Allergeni 1,7,9,12

INSALATA DI POLPO CON  PATATE POMODORINI  E OLIVE TAGGIASCHE 
Allergeni 4,9,12,14

€. 15.00 

TAGLIERE DI CARPACCIO DI PESCE AFFUMICATO E GAMBERONI SFUMATI 
AL BRANDY,  PER 2 PERSONE
Allergeni  2,4

€. 25.00 

ALICI MARINATE
con cipolla caramellata e spuma di bufala
Allergeni 4,,7

€. 10.00 

€. 12.00 

€. 13.00 

OSTRICHE 
Allergeni 14

€.   3.00 (cad.) 



Primi

GNOCCHETTI CON POMODORINI GUANCIALE E PISTACCHI 
Allergeni 1,7,8,12

€.15.00 

SPAGHETTI ALLE VONGOLE *
Allergeni 1,4,9,12,14

€.16.00 

GARGANELLI DELLO CHEF
salsiccia, porcini e pomodorini 
Allergeni  1,7,12

€.15.00 

PACCHERI con vongole, calamari, pomodorini e pesto di zucchine  
Allergeni 1,12,14                               

€.16.00 

SCIALATIELLI  ALLO SCOGLIO
Allergeni 1,2,4,9,12,14

€.16.00 

Secondi di mare

GRATINATO DI MARE capasanta, cozze, gamberoni
Allergeni  1,2,4,14

€.25.00 

GRIGLIATA MISTA DI PESCE
Allergeni 2,4,14

€.25.00 

FRITTO MISTO CON VERDURE PASTELLATE *
Allergeni 1,2,3,4,5,6,7,9,12,14

€.18.00 

Contorni
INSALATA 

     

€. 3.50 

PATATINE FRITTE * (allergeni 1,3,5,6)

     

€. 4.00

VERDURE GRIGLIATE

     

€. 5.00 

SPINACI * (allergeni 9)

     

€. 4.00 

PATATE AL FORNO

     

€. 4.00 
COPERTO €. 2,00

TAGLIOLINI AGLIO OLIO E PEPERONCINO 2.0
aglio, olio, peperoncino, ‘nduja e crema di basilico
Allergeni  1

€.14.00 

RISOTTO  ALLA MILANESE CON OSSO BUCO (min x 2 persone) 
Allergeni 1,3,7,9,12

€.18.00 

RISOTTO  CON GAMBERETTI E SCAMPETTI  (min x 2 persone)  
Allergeni 1,2,7,9,12

€.17.00 



Grill

TAGLIATA DI ANGUS RUCOLA E GRANA 
Allergeni 7

€.20.00 

TAGLIATA DI ANGUS AL ROSMARINO €.18.00 

FILETTO DI MANZO CON CACIOCAVALLO E SFERE DI ‘NDUJA
Allergeni 5,7,8,11,10

€.23.00 

FILETTO DI ANGUS AL ROSMARINO €.22.00 

FILETTO DI ANGUS IN CROSTA DI PANCETTA E ROSMARINO 
Allergeni 12

€.24.00 

TAGLIATA DI POLLO CON POMODORINI E SCAGLIE DI GRANA 
Allergeni 1,3,7

€.15.00 

OGNI PIATTO DEL GRILL VERRA’ SERVITO CON CONTORNO A SCELTA

Contorni
INSALATA 

     

€. 3.50 

PATATINE FRITTE * (allergeni 1,3,5,6)

     

€. 4.00 

VERDURE GRIGLIATE

     

€. 5.00 

SPINACI * (allergeni 9)

     

€. 4.00 

PATATE AL FORNO

     

€. 4.00 

FILETTO DI ANGUS AI PORCINI
Allergeni1, 3,7,12

€.25.00 

GRIGLIATA DI CARNE (filetto, lonza, salsiccia, costine, pollo) €.25.00 

COPERTO €. 2,00

COSTATA di manzo 500 gr.  frollata 30 gg  €.28.00 

COTOLETTA DELLO CHEF
Allergeni1,3,7

€.15.00 



Hamburger
CLASSICO  (allergeni 1,3,6,7,11,12)

Burger di manzo* ,asiago mezzano,insalata croccante,marmellata di cipolle

di tropea ,pomodorini, bacon e salsa al fuego, tutto in un soffice pane ai cereali*   

     

€.13.00 

ITALO  (allergeni 1,3,6,7,11,12)

Burger di manzo*,stracciatella,insalata,pomodori secchi,cipolle grigliate,

salsa al fuego, tutto in un soffice pane ai cereali*   

   

€.13.00 

PORKY (allergeni 1,3,6,7,11,12)

porchetta, pecorino, peperoni grigliati, cipolla grigliata, majonese e insalata

tutto in un soffice pane ai cereali*   

   

€.15.00 

DOMI  (allergeni 1,3,6,7,11,12)

Burger di manzo*,doppio bacon, gorgonzola, miele di castagno,

lardo di colonnata, tutto in un soffice pane ai cereali*   

   

€.14.00 

SEGUGIO  (allergeni 1,3,6,7,11,12)

Burger di manzo*, bacon, pecorino, tartufo, funghi, rucola, salsa al fuego,

tutto in un soffice pane ai cereali*   

   

€.14.00 

SUD-ICIO  (allergeni 1,3,6,7,11,12)

Burger di manzo*,uovo occhio di bue, peperoni grigliati,’nduja di spilinga,

insalata, bufala, salsa al fuego, tutto in un soffice pane ai cereali*   

   

€.14.00 

ISI  (allergeni 1,3,6,7,11,12)

Burger di manzo*,friarielli, stracciatella di bufala, cipolle grigliate

con glassa balsamica, maionese, tutto in un soffice pane ai cereali*   

   

€.14.00 

MARCY  (allergeni 1,3,6,7,11,12)

Pulled -pork, ’nduja di spilinga, friggitelli, insalata, cipolla caramellata,

salsa BBQ, tutto in un soffice pane ai cereali*   

   

€.14.00 

ISOLA  (allergeni 1,3,6,7,8,11,12)

Pollo in panatura di fiocchi di mais, insalata croccante, pomodoro,

salsa al fuego,  tutto in un soffice pane ai cereali*   

   

€.11.00 

CARPY 2.0  (allergeni 1,3,4,5,7,12)

Trancio di salmone**, maionese aromatizzata al rosmarino, crema di zucchine,
mandorle tostate, chips di patate viola, il tutto nel panozzo di nostra produzione   
   

€.15.00 

CAMPESINO  (allergeni 1,3,5,7,8,11,12)

Scamorza alla griglia, melanzane grigliate, chioggia, friggitelli

maionese, tutto in un soffice pane di semi di chia e curcuma*   

   

€.12.00 

OGNI PIATTO VERRA’ SERVITO CON PATATINE* E SALSE

TUTTI GLI HAMBURGER POSSONO ESSERE SERVITI CON IL NOSTRO PANOZZO, REALIZZATO CON L’IMPASTO DELLA PIZZA + 1€   

   



Hamburger speciali

PANOZZO MESSICO E NUVOLE (allergeni 1,3,6,7,11,12)

salamella grigliata, salsa messicana, cipolla fritta, peperoni grigliati
nachos
tutto nel panozzo di nostra produzione

€.15.00 

SUPER EROI (allergeni 1,3,6,7,11,12)

Doppio burger di manzo*, brie, bacon, cipolla grigliata
peperoni grigliati, cialda di grana, salsa al fuego
tutto nel panozzo di nostra produzione

€.18.00 

OGNI PIATTO VERRA’ SERVITO CON PATATINE* E SALSE
TUTTI GLI HAMBURGER POSSONO ESSERE SERVITI CON IL NOSTRO PANOZZO, REALIZZATO CON L’IMPASTO DELLA PIZZA + 1€   
   

Contorni
INSALATA 

     

€. 3.50 

PATATINE FRITTE * (allergeni 1,3,5,6)

     

€. 4.00 

VERDURE GRIGLIATE

     

€. 5.00 

SPINACI * (allergeni 9)

     

€. 4.00 

PATATE AL FORNO

     

€. 4.00 

COPERTO €. 2,00

PANOZZO  AL FUEGO (Allergeni 1)

pipi, patate, salsiccia e ‘nduja
tutto nel panozzo di nostra produzione

€.15.00 

TARTARE (allergeni 1,3,6,7,11,12)

tartare di manzo, salsa tartara, tuorlo d’uovo fritto, caciocavallo silano

tutto in un soffice pane ai cereali* 

€.18.00 



Insalatone
MEDITERRANEA (allergeni 1,3,7,11)

Insalata, carote, pomodorini, stracciatella, uovo sodo, mais, crostini di pane
     

€. 10.00 

NETTUNO (allergeni 1,2,3,4,6,7,11)

Insalata, pomodorini, tonno, gamberetti*, mais, crostini di pane
     

€. 11.00 

POLLASTRA (allergeni 1,7,11)

Insalata, pomodorini, pollo alla piastra, asiago, crostini di pane
     

€. 11.00 

AL FUEGO  (allergeni 1,7,8,11)

Insalata, pomodorini, olive aromatizzate, carote, pollo in panatura di fiocchi di mais
     

€. 11.00 

VALTELLINA (allergeni 3,,7,11,12)

Insalata, pomodorini, bresaola, carciofi, scaglie di grana
     

€. 11.00 

Menù bimbi
MINI BURGER* (lattuga-pomodoro-formaggio-ketchup) + PATATINE FRITTE*+
BIBITA + DOLCETTO
(allergeni 1,3,6,7,11,12)

€. 12.00 

WURSTEL ALLA GRIGLIA + PATATINE FRITTE*+ BIBITA + DOLCETTO
(allergeni 3,6,7,12)

€. 12.00 

NUGGET’S* + PATATINE FRITTE*+ BIBITA + DOLCETTO
(allergeni 1,3,6,7,10,12)

€. 12.00 

PIZZA BABY + PATATINE FRITTE* + BIBITA + DOLCETTO
(allergeni 1,3,6,7,11,12)

€. 12.00 

PASTA AL POMODORO + PATATINE FRITTE* + BIBITA + DOLCETTO 
(allergeni 1,3,6,7,11,12)

€. 12.00 

COPERTO €. 2,00



Pizze

FOCACCINA (allergeni 1)

origano, olio EVO
     

€. 4.00 

IL NOSTRO IMPASTO E’ REALIZZATO CON FARINA ‘PETRA’ DEL MOLINO QUAGLIA

MARINARA (allergeni 1,12)

pom. san marzano, aglio, olio EVO
     

€. 5.00 

MARGHERITA (allergeni 1,7,12)

pom. san marzano, fior di latte, olio EVO, basilico
     

€. 7.00

MARGHE 2.0 (allergeni 1,7,12)

fior di latte, salsa di pom. Giallo, salsa di pom. Rosso, crema di  basilico     
€. 8.50 

NAPOLI  (allergeni 1,4,7,12)

pom. san marzano, fior di latte, alici, olio EVO
€. 8.00 

4 STAGIONI (allergeni 1,7,12)

pom. san marzano, fior di latte, carciofi, olive, prosciutto cotto, funghi, olio EVO
€. 10.00 

PROSCIUTTO E FUNGHI (allergeni 1,7,12)

pom. san marzano, fior di latte, prosciutto cotto, funghi, olio EVO
€. 8.50 

PRIMAVERA (allergeni 1,2,7)

fior di latte, gamberetti*, pomodorini, rucola
€. 9.00 

DIAVOLA  (allergeni 1,7,12)

pom. san marzano, fior di latte, soppressata calabra, ‘nduja di spilinga
€. 9,00 

ORTOLANA (allergeni 1,7)

fior di latte, melanzane fritte, friggitelli, friarielli
€. 9.00 

CORINNE  (allergeni 1,7)

fior di latte, crema di peperoni arrostiti, zola, ‘nduja, peperoncino sott’olio
€.11.00 

VEGETARIANA (allergeni 1,7,12)

pom. san. marzano, fior di latte, verdure grigliate
€. 9.00 

CUCCIOLO (allergeni 1,7,12)

pom. san marzano, fior di latte, wurstel, patatine fritte*
€. 8.50 

MAIALINA (allergeni 1,3,7,10,12)

pom. san marzano, fior di latte, pulled-pork, salsiccia
€. 10.00 

PARMIGIANA (allergeni 1,3,7,12)

pom. san marzano, fior di latte, melanzane fritte, grana
€. 8.50 

COPERTO €. 2,00



Pizze
BUFALA (allergeni 1,7,12)

pom. san marzano, fior di latte, mozzarella di bufala D.O.P., Pomodorini, basilico
     

€.   9.00 

TIRA BACI (allergeni 1,4,7,12)

pom. san marzano, fior di latte, tonno, cipolla, zola.     
€.   9.00 

4 FORMAGGI (allergeni 1,3,7)

fior di latte, zola, taleggio,scaglie di grana
     

€.   9.00 

MIMI’ (allergeni 1,7,12)

pom. san marzano, fior di latte, cipolla, peperoni, salsiccia    
€.   9.00 

BREZZA (allergeni 1,3,7,12)

pom. san marzano, fior di latte, bresaola, funghi porcini, rucola, scaglie di grana
€. 10.00 

FRANCIS   (allergeni 1,3,7,8,12)

scarola,  olive taggiasche, provola, pomodorini gialli, salsiccia
€.   9.00 

TIROLESE (allergeni 1,7,12)

pom. san marzano, fior di latte, provola, radicchio, speck
€.   9.00 

SALSICCIA E FRIARIELLI (allergeni 1,7,12)

fior di latte, salsiccia, friarielli
€.   9.00 

SOFY (allergeni 1,4,7,8,12)

pom. san marzano, pomodorino giallo, frutto del cappero, olive taggiasche,  tonno
€. 13.00 

LUCAS (allergeni 1,3,7,12)

pom. san marzano, fior di latte, bufala, salsiccia, bacon, ‘nduja, cipolla di tropea
€. 11.00 

BEA  (allergeni 1,4,7)

focaccia, cruditè di zucchine-carote-pomodorini, stracciatella di bufala, alici, olive taggiasche
€. 11.00 

AL FUEGO  (allergeni 1,7,12)

fior di latte, peperoni, patate, provola, ‘nduja, salsiccia e peperoncino
€. 12.00 

MORTAZZA (allergeni 1,3, 5, 7, 8,12)

focaccia,  mortadella, burrata, granella di pistacchio
€. 11.00 

IMPASTO INTEGRALE + € 1.00

TUTTE LE NOSTRE PIZZE POSSONO ESSERE REALIZZATE CON CORNICIONE RIPIENO DI RICOTTA + € 3.00

COPERTO €. 2,00

CALZONE LISCIO (allergeni 1,7,12)

pom. san marzano, fior di latte, prosciutto cotto
€.   8.00 

SUMMER 25  (allergeni 1,12)

focaccia, insalata, radicchio, mais, pomodorini, carote, olive taggiasche 
€. 11.00 



Birre alla spina
FORST VIP PILS
Bionda di grande freschezza,con gradevoli note amare di luppolo 5% vol.

20 cl. €. 3.00 
40 cl. €. 5.00 

FORST FELSENKELLER
Bionda torbida e ben strutturata, non filtrata, non pastorizzata  5,2% vol.

20 cl. €. 4.00 

FORST SIXTUS
Scura, sapore vellutato con sentore di malto, caramello tostato e speziato 6,5% vol.

20 cl. €. 3.50 
40 cl. €. 6.00 

FORST HELLER BOCK
doppio malto color oro intenso dal gusto pieno e ben strutturato 7,5% vol.

20 cl. €. 3.50 
40 cl. €. 6.00 

FORST WEIHENSTEPHAN HEFE
birra di frumento, naturalmente torbida, sapore di lievito fresco 5,4% vol.

30 cl. €. 4.00
50 cl. €. 7.00 

ARADIA BIRRIFICIO GAIA
Di color oro ambrato con riflessi ramati, profumi decisi. Birra equilibrata 5,8% vol.

30 cl. €. 6.00 
40 cl. €. 7.00 

PROSECCO CONTARINI / FOLLADOR  €.23.00  €. 5.00 

Vini BOTTIGLIACALICE

RIBOLLA GIALLA PITARS S. MARTINO  €.23.00  €. 5.00 
GEWURZTRAMINER A.A. DOC ZEMMER  €.25.00  €. 6.00 
NEGRAMARO IGT DIECIANNI  €.23.00  €. 5.00 
SYRAH TELLUS FALESCO  €.25.00  €. 6.00 
MORELLINO POGGIO MORINO  €.25.00  €. 6.00 
LAGREIN DOC  €.25.00  €. 6.00 
VALPOLICELLA RIPASSO SUPERIORE DOC  €.27.00  €. 6.50 

Bevande
ACQUA  0,75 L. €. 3.00  0,50 L. €. 2.00 
BIBITA IN LATTINA  €. 3.50 
COCA COLA ALLA SPINA MEDIA €. 4.50  PICC.  €. 3.00
VINO DELLA CASA (bianco o rosso)    1 L .€.12.00   0,50 L. €.6.00 0,25 L. €.3.00 

Digestivi
AMARI  €. 4.00 
WHISKY- GRAPPA FRANCOLI  €. 4.50 
GRAPPA FRANCOLI “SORSI DI LUCE”  €. 6.00 

CAFFE’ - CAFFE’ CORRETTO  €. 1.70  €. 1.50 
ORZO PICCOLO - ORZO GRANDE  €. 1.70  €. 1.50 
GINSENG PICCOLO - GINSENG GRANDE  €. 1.90  €. 1.70 

40 cl. €. 6.00 

COPERTO €. 2,00



Cocktail
Spritz Mojito

MuleNegroni

Classici
Analcolici

Aperol spritz
aperol, prosecco, soda

€. 5,00

Campari spritz
Bitter campari, prosecco, soda

€. 5,00

Hugo
Hugo, prosecco, lime, menta, soda

€. 5,00

White martini
Martini biancio, prosecco, menta, soda

€. 5,00

Classico
Rum, lime, zucchero, soda, menta

€. 7,00

Strawberry
Rum, lime, zucchero, fragola, soda, menta

€. 7,00

Black mojito
Rum, lime, zucchero, liquirizia, soda, menta

€. 7,00

Virgin mojito
Sprite, lime, zucchero, menta, soda

€. 5,00

Classico
Martini rosso, bitter campari, gin

€. 6,00

Sbagliato
Martini rosso, bitter campari, prosecco

€. 6,00

Americano
Martini rosso, bitter campari, soda

€. 6,00

Moscow
Wodka, lime, ginger beer, zenzero

€. 7,00

London
Gin, lime, ginger beer, zenzero

€. 7,00

Florida
Pompelmo, arancia, limone, soda

€. 7,00

Costarica
Ananas, arancia, sciroppo di fragola

€. 7,00

Al fuego
Ananas, mirtilli, arancia, soda

€. 7,00

Gin tonic €. 7,00
Cuba libre €. 7,00
Vodka redbull €. 7,00



Gentile cliente,
nel ringraziarla per averci scelto la Direazione, nel segno della trasparenza
dell’informazione al cliente e nel rispetto del Regolamento UE 1169/2011,
Vi informa che alcuni degli ingredienti e materie prime utilizzate nelle nostre
preparazioni rientrano nell’elenco degli ALLERGENI qui sotto descritti.
La varietà e la continua evoluzione delle nostre ricette ci impedisce la
trascrizione completa degli ingredienti di ogni singola preparazione.
Pertanto, se desidera conoscere nel dettaglio l’esatta composizione del
piatto da Lei scelto, non esiti a chiedere ai nostri operatori.

Buon appetito
La Direzione

Allergeni alimentari

1.    Cereali contenenti glutine (cioè grano, segale, orzo, avena, farro, kamut
       o i loro ceppi ibridati) e prodotti derivati

2.    Crostacei e prodotti derivati

3.    Uova e prodotti derivati

4.    Pesce e prodotti derivati

5.    Arachidi e prodotti derivati

6.    Soia e prodotti derivati

7.    Latte e prodotti derivati, incluso lattosio

8.    Frutta a guscio, cioè mandorle (Amygdalus compunsi L.),
       nocciole (Corylus avellana), noci comuni (Junglans regia),
       noci di anacardi (Anacardium occidentale),
       noci di pecan (Carya illinoiesis Wangenh K. Koch),
       noci del Brasile (Bertholletia eccelsa), pistacchi (pistacia vera),
       noci del Queensland (Macadamia ternifolia) e prodotti derivati
       tranne frutta a guscio utilizzata

9.    Sedano e prodotti derivati

10.  Senape e prodotti derivati

11.  Semi di sesamo e prodotti derivati

12.  Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a
      10 mg/Kg o 10 mg/l espressi come So2

13.  Lupini e prodotti derivati

14.  Molluschi e prodotti derivati

*Prodotto surgelato all'origine

**Prodotti sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura
e conseguente congelamento presso la nostra cucina, al fine
di garantire la qualità e la sicurezza, conformemente alla normativa
vigente (Reg. CE 852/04 e DDG 3742 della Regione Lombardia e s.m.i)

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo
è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle
prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3,
lettera D, punto 3 e s.m.i.
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